
Für Mitglieder des Einkaufsstraßenvereins 

Vielfalt, Freundlichkeit und Top-Produkte: Im 3. Bezirk macht das Einkaufen Spaß.  
Unser Magazin „EINKAUFEN im 3.“ zeigt, welche Geschäfte im Landstraßer Bezirk en vogue sind, bringt lässige  

Einkaufstipps, erzählt, wer hinter welcher Shopping- und Geschäftsidee steht und warum es toll ist, hier einzukaufen.
PLUS: Tolle Aktionen und Events!
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Anschrift:
live relations PR und Networking GmbH

Media Quarter Marx 3.2, Maria-Jacobi-Gasse 1, 1030 Wien
Geschäftsführung: Mag. Thomas Strachota,  

Tel.: +43/(0)664/400 92 31, thomas.strachota@echo.at
Anzeigenleitung: Dr. Andrew Healy, 

Tel.: +43/(0)699/16 78 61 86, andrew.healy@echo.at

Der VERtrieb
Das Magazin der Landstraßer Kaufleute wird gratis an 40.000 
Top-Haushalte im 3. Bezirk und in der Umgebung verteilt. 
Zusätzlich liegt das Magazin in den rund 80 Mitgliedsbe
trieben der Einkaufsstraße Landstraßer Kaufleute auf.

DER INHALT
Der Schwerpunkt des Magazins ist, wie schon der Name sagt, 
das Einkaufen im 3. Bezirk. 
In unserem Shoppingmagazin geht es darum, den Leserinnen 
und Lesern Lust aufs Einkaufen zu machen, und natürlich 
ist es auch ein Hauptanliegen, herzuzeigen, wie vielfältig 
die Geschäftslandschaft des 3. Bezirks ist. Wir präsentieren 
Geschäfte und jene Menschen, die für die bunte Vielfalt des 
3. Bezirks verantwortlich sind. Und natürlich sollen in jeder 
Ausgabe jede Menge Produkte Anreize zum Einkaufen geben.
Außerdem berichtet das Magazin über alle Neuigkeiten, die 
für Konsumenten im 3. Bezirk interessant sein können. Klarer 
Fokus wird aber auf das Einkaufen, die Vielfalt der Geschäfte 
und die Wirtschaft gelegt.

formate & Preise
Alle Angaben in mm, Breite x Höhe. Bei abfallenden  
Inseraten müssen zum angegebenen Format 3 mm  
Überfüller dazugerechnet werden.

Termine 2020

AS = Anzeigen- und Redaktionsschluss 
ET = Beginn der Verteilung (max. 2 Werktage)

Ausgabe 1: 	 17. 2.	 24. 2.
Ausgabe 2: 	 22. 6.	 29. 6.
Ausgabe 3: 	 28. 9.	 5. 10.
Ausgabe 4: 	 23. 11.	 30. 11.

AS ET

1/8 Seite

90 x 59 (Satzspiegel)

1/4 Seite

90 x 122,5 (Satzspiegel)

r 300,– r 150,–

1/1 Seite

186 x 249,5 (Satzspiegel) 
210 x 280 (abfallend)

1/2 Seite

186 x 122,5 (Satzspiegel)
210 x 133,5 (abfallend) 

r 1.200,– r 600,–

1/2 Seite hoch 1/3 Seite

90 x 249,5 (Satzspiegel)
102 x 280 (abfallend)

186 x 80,4 (Satzspiegel)

r 600,– r 400,–
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Schmuck  ist  zeitlos. 
Er ist so vielseitig kombinierbar, dass 

man seiner niemals überdrüssig wird.

Schmuck  ist  wertbeständig.

Er kennt kein Verfallsdatum und 

auch die Zeit hinterlässt kaum 

optische Spuren an ihm. 

Schmuck  ist  magisch. 
Er bringt Ihre Persönlichkeit zum Ausdruck,  

veredelt Ihr Outfit und lässt Sie in einem ganz 

besonderen Licht erstrahlen. 

28., 29. UND 30. NOVEMBER  

 
MINUS 25 % 

AUF DAS GESAMTE SCHMUCK-SORTIMENT*!

MINUS 15 % 
AUF DAS GESAMTE UHREN-SORTIMENT*!

1030 Wien, Landstrasser Hauptstrasse 65 

T: 01/712 13 98 www.uhrenmiksche.at

GESCHENK.

Schmuck ist auch ein tolles Weihnachts-

geschenk für Ihre Liebsten!

SCHIMMERND.

Ohrstecker mit Kristallen von 

Tchibo, um ca. € 13,00.

ZUM STRAHLEN
Der aktuelle Schmuck funkelt mit bunten 

und tollen Diamanten!

HINGUCKER.

Creolen mit Kristallen von 

Tchibo, um € 15,00.

ROSÉGOLD.

Kette und Ringset mit Kristallen von 

Tchibo, um ca. € 17,00

und ca. € 15,00.

GELB & RUND.

Statement-Ohrringe von 

H&M, um € 12,99.

BESONDERS.

Milanaise-Armband 

von Tchibo, um ca. 

€ 20,00, Tasche, u

FUNKELND.

Ringset von 

Tchibo, um 

ca. € 15,00.

VIOLETT.

Ringset mit Kristallen von 

Tchibo, um ca. € 15,00.

ACCESSOIRES

VON STYLISH  
  BIS STILVOLL.

GESCHENKE FÜR JEDEN GESCHMACK.

ENTDECKE  DEINE  MITTE
WWW.WIENMITTE-THEMALL.AT

/ W I E N M I T T E . T H E M A L LW I E N M I T T E T H E M A L L

JETZT AN  

WEIHNACHTEN  

DENKEN UND  

GUTSCHEINKARTE  

SCHENKEN!

2. BIS 21. DEZEMBER
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LESERATTEN
Bücher für Winter & Weihnachten – zu fi nden etwa bei 

Thalia auf der Landstraßer Hauptstraße im 3. Bezirk.  

ANDREAS PITTLER: WIENER HIMMELFAHRT. Im 

dri� en Teil des „Wiener Triptychon“ haben die Fami-

lien Glickstein, Strecha und Bielohlawek ihren Weg 

ins 21. Jahrhundert gefunden. Die guten Zeiten sind 

vorbei, Krisen ziehen ins Land.

Echomedia Buchverlag, € 22,-

LICHT. LUFT. SONNE. 100 JAHRE WIENER GEMEIN-

DEBAU. Der Band zum großen Jubiläum – mit einer 

umfangreichen Geschichte des Gemeindebaus, Por-

träts und Interviews von prominenten Bewohnern 

und den Bildern der eindrucksvollsten Bauten.

Echomedia Buchverlag, € 29,90

AMITAV GOSH: DIE INSELN. 

Deen Da� a, Antiquar in Brook-

lyn, erlebt nach seinem Besuch in 

seiner Heimatstadt Kalku� a ge-

radezu mystische Abenteuer. Der 

Showdown fi ndet in Venedig und 

im Mi� elmeer sta� .

Blessing, € 22,70

FRANZISKA WALTZ / CLAUS 

SCHÖNHOFER: PLÖTZLICH EIN 

SCHUSS. Ein Krimi der anderen 

Art – skurril und hochgradig ko-

misch. Das Wiener Autoren-Duo 

Ilona und Kurti will gemeinsam 

einen Fernsehkrimi schreiben.

Echomedia Buchverlag, € 16,50

REGINA PORTER: DIE REISEN-

DEN. Ein Familienroman aus 

dem 20. Jahrhundert in den USA, 

der seine Brisanz dadurch erhält, 

dass die eine Familie weiß, die an-

dere schwarz ist. Meisterha�  und 

spannend erzählt.

S. Fischer, € 22,70

GANZ 
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V
E

R
LA

G
E

24/7 online einkaufen.

thalia.at

Welt, bleib wach.

Schenke, was 

Köpfe zum 

Leuchten bringt. 

Zu Weih-
nachten
Originelles 

denken. 

ESSEN & GENUSS
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ZUTATEN FÜR 6 PORTIONEN 

300 g Hokkaidokürbis

Rapsöl zum Bestreichen

1 grüner Salat nach Wahl

(z. B. Eisbergsalat, Rucola)

100 g Vogerlsalat

5 Paradeiser

1 Gurke

200 g Champignons

150 g Bauchspeck

5 Eier, hart gekocht

und geschält

1 kleine rote Zwiebel,

geschält

300 g Hähnchenfilet

Rapsöl zum Anbraten

Für die Marinade

60 ml Fruchtessig,

z.B. Kürbisessig

50 ml Distelöl

1/2 TL Salz

1/2 TL Zucker

60 ml Wasser
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Beilagentipp: 
Zu diesem Blattsalat passt auc

h sehr gut ein  

frisches Sauerrahm-Joghurt-Dressing. Dazu etwas 

Petersilie und Schnit
tlauch fein hacken u

nd mit  

200 ml Sauerrahm, 100 ml Joghurt, 2 EL Essig  

oder Zitronensaft, 1 Prise Z
ucker sowie 1 EL Lein

öl 

vermischen und mit Kräutersalz und Pfeffer aus der 

Mühle abschmecken. • Dazu schmeckt wunderbar 

Kürbiskerngebäck.

ZUBEREITUNG

Kürbisfruchtfleisch in 1 cm dicke 

Spalten schneiden und mit Rapsöl 

bepinseln. Den Backofen auf 200 °C 

vorheizen.

Ein Backblech mit Backpapier aus-

legen und die Kürbisspalten im hei-

ßen Backofen 10 Minuten backen, 

wenden und ca. weitere 8 Minuten 

backen, bis die Kürbisspalten leicht 

gebräunt sind.

Aus dem Backofen nehmen.

Für die Marinade alle Zutaten gut 

vermischen. Den Salat zerkleinern, 

durch die vorbereitete Marinade 

ziehen und auf Teller portionieren.

Hart gekochte Eier und Zwiebel 

schälen und gemeinsam mit Para-

deisern, Gurke und Champignons in 

feine Scheiben schneiden.

Die Hähnchenbrust in ca. 1 cm di-

cke Streifen schneiden. Eine be-

schichtete Pfanne mit ein paar 

Tropfen Öl erhitzen. Die Hähn-

chenstreifen darin braten, heraus-

nehmen und warm stellen.

Den Speck würfelig schneiden und 

in einer Pfanne ohne Fett kräftig 

anbraten, herausnehmen. Anschlie-

ßend die Champignons kurz scharf 

anbraten.

BLATTSALAT 

       MIT GEGRILLTEN 

  KÜRBISSPALTEN
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